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Effectifs sortants, modes de formation

Les diplomes de I'alimentation attirent des cohortes d’étudiants et stagiaires tres variables en fonction :

* du niveau : les effectifs sortants les plus élevés sont enregistrés dans des diplomes de niveau V ;

* de la spécialité : le métier le plus attractif actuellement est celui de patissier (avec un total de 10410
éléves, apprentis et stagiaires sortants en 2015) ;

* des débouchés d’emploi associés : le nombre de sortants est globalement corrélé avec le nombre
d’emplois du secteur (ce qui explique la moindre audience du CAP glacier fabricant par exemple). Il existe
toutefois des exceptions a cette regle : le nombre d’inscrits en CAP Poissonnier est ainsi en dec¢a de ce
gu’elle pourrait étre au regard du tissu potentiellement employeur (par exemple en Bretagne, en
Occitanie ou en Provence-Alpes-Cote d’Azur.

Total des
S(Z;t:s::‘:: W part apprentis M part Eléve (scolaire) M part stagiaire (formation continue) M part "autres"
2015) 75% 17% 8%
CAP Boucher 3624 72% 8% 1% 0%
CAP Boulanger 6520 3% T .
CAP Charcutier Traiteur 1075 =0 .
CAP Chocolatier-confiseur 845 =7 T m
CAP Employé de vente, prod. ali. 3722 e 0, 0%, 2%
CAP Glacier Fabricant 83 p— o0 v e
CAP Patissier 10410 v oo 7 1%
CAP Polssonnier-Ecaler 184
CTM Peéparateur Charculer 22
CTM Boucher Charcutier 53 o T
MC Boulangerie spécialisée 621 . o .
MC Employé traiteur 677 . —
MC Patisserie boulangere 147 = e
79% 18% 129
MC Vendeur Spécialisé en alimentation 89
90% 4% 4% 2%
MC Pétisserie- glacerie- chocolaterie-confis. 1512
BP Boucher 382 == =
BP Boulanger 819
BP Charcutier traiteur 129
BTM Chocolatier confiseur 94
BTM Glacier fabricant 10
BTM Patissier confiseur glacier 623
Bac Pro Boucher charcutier 156
Bac Pro Boulanger patissier 1325 d5% g2 L
Bac Pro Poissonnier écailler traiteur 32 oz% 1% 5%
Bac Pro Technicien conseil, vente produits ali. 994 1% Sl %
BM Boucher charcutier 1
BM Boulanger 26
BM Patissier 14
BM Traiteur organisateur de réception 5

Source : CEREQ Reflet — effectifs présentés aux examens.
(*) sont comptabilisés dans la catégorie « autres » les candidats libres ou issus d’établissements de formation hors contrat.
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Le mode de formation le plus répandu pour la préparation des diplomes de I'alimentation est celui de

I'apprentissage :

- Il s'agit d’'un mode de formation quasi-exclusif dans un certain nombre de dipldmes de I'Education
Nationale comme le Brevet professionnel, ou des diplomes des Chambres de métiers et de l'artisanat
(Certificat Technique des Métiers, Brevet Technicien des Métiers ou Brevet de Maitrise).

- Lapprentissage est également majoritaire dans la formation de la plupart des CAP et des diplédmes de
Mention Complémentaire analysés, a I'exception de deux d’entre eux : le CAP Poissonnier-Ecailler (42%
des sortants en 2015 ont été formés par apprentissage) et le CAP Patissier (53%).

La formation par voie scolaire est en revanche prépondérante pour la préparation du diplome du
Baccalauréat Professionnel (a I'exception du Bac Pro Poissonnier-écailler-traiteur dont les sortants sont pour
2/3 d’entre eux issus de I'apprentissage). Seules quelques régions permettent en 2015 la préparation des
Bacs Pro par apprentissage (principalement les académies de Brest, Caen et Nantes).

La formation continue est encore peu développée : la part des effectifs formés par cette voie n’excede pas
en général 10% des effectifs pour les CAP. Les dipldmes présentant la part de stagiaires en formation continue
la plus élevée sont le CAP Boucher (17% des sortants proviennent de la formation continue) et le Bac Pro
Poissonnier-Ecailler-Traiteur (19%). Ce faible déploiement tient au nombre restreint d’académies valorisant ce
mode de formation parmi leurs sortants. lacadémie de Lille et son réseau d’établissements semblent les plus
investis dans la promotion de cette voie.



Taux de réussite aux examens

Les taux de réussite aux examens varient selon les diplédmes et les modes de formation.

Le taux d’admis est globalement supérieur a 80%, sauf pour les diplomes de BP Boulanger (70%), le BTM
Patissier-confiseur-glacier (73%), le Bac Pro Technicien conseil de vente en alimentation (74%) et la
Mention Complémentaire Boulangerie spécialisée (78%). Ces taux sont supérieurs a 90% pour les
diplémes de Poissonnerie (CAP et Bac pro), les Bacs Pro Boucher-charcutier et Boulanger-patissier, ainsi
que pour le CAP Chocolatier-confiseur et le BM Traiteur organisateur de réception.

On constate également que la réussite aux examens est supérieure pour les éléves de la voie scolaire, sauf
pour les diplomes de Bac pro Boucher-charcutier et de CAP Employé de vente de produits alimentaires.

Les écarts entre académies peuvent étre importants, mais ils s‘expliquent souvent par le différentiel du

nombre de candidats présentés (les % sont moins significatifs en cas de petits effectifs).

Bac Pro Poissonnier-écailler-traiteur

BM Boulanger*
MC Employé traiteur

Résultats aux examens : part d'admis en
2015 (ensemble des sortants)

194% I——

1 88% I
1 88% I——

Apprentissage Voie scolaire

90%* 100%**

| e [ -

BM Traiteur organisateur de... 1 92% I
CAP Poissonnier-écailler 192% I
Bac Pro Boucher charcutier 192% I
CAP Chocolatier-confiseur 191% I
Bac Pro Boulanger patissier 190% I
BM Boucher charcutier* 189% I 89%** —
CTM Boucher charcutier traiteur* 188% I —

T
e [

CTM Préparateur-vendeur - option... I 87% I

BP Charcutier traiteur 1 86% I —
CAP Charcutier traiteur 1 85% I
CAP Boulanger 1 85% I
CAP Employé de vente 1 84% I
BTM Glacier fabricant* 1 83% I —
BM Patissier* 1 83% H——— 83%** L=
CAP Boucher 1 83% I _
CAP Pétissier 1833 ne——
MC Vendeur spécialisé en alimentation 183% I
BTM Chocolatier confiseur* 1 82% I —

MC Patisserie-glacerie 1 82% I 95%**
BP Boucher 1 81% I _

CAP Glacier fabricant 1 81% I 100%**
MC Patisserie boulangére 1 81% I
MC Boulangerie spécialisée 178% I —
Bac Pro Technicien conseil 174% H———
BTM Patissier confiseur-glacier* 173% I —
BP Boulanger 170% I —

Source : CEREQ Reflet — effectifs présentés aux examens.(*) Source : APCMA
(**) Ces taux sont faiblement significatifs car calculés sur de petits effectifs.
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Répartition des effectifs par niveaux de diplémes

Les éléves, apprentis et stagiaires issus des formations aux métiers de I'alimentation sont diplémés
pour pres de 85% d’entre eux d’un diplome de niveau V.

Cette prépondérance s ‘explique tout d’abord par le fait que le CAP demeure le principal dipléme
d’acces au métier, le Bac Pro restant peu développé (sauf dans la boulangerie). Un autre facteur est
I'existence de nombreux diplomes de spécialité de niveau V (les mentions complémentaires Employé
traiteur, Patisserie-glacerie, Boulangerie spécialisée) : apres un premier CAP, la poursuite d’études
entraine souvent la préparation d’un autre diplome de niveau V.

Le métier pour lequel la part de niveau IV est la plus élevée est celui de boulanger (23% des sortants
en 2015 préparaient un dipldme de niveau IV). Le Bac Pro Boulanger-patissier est en effet relativement
développé (1325 sortants en 2015, de méme que le BP Boulanger (819).

Le nombre de sortants titulaires d’un dipléme de niveau lll est trés faible (inférieur a 1% du total des
effectifs). Les Brevets de Maitrise attirent peu d’apprentis, mais ce constat doit s’analyser a l'aune de
I'offre de formation, également trés limitée pour ces diplémes (voir plus loin p. 19).
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Répartition des sortants en 2015 par niveaux de diplémes (source CEREQ-Reflet)

SORTANTS PAR NIVEAU 2015

BOUCHER-CHARCUTIER-TRAITEUR E E E E E E E E N EEEEEEERE]

CAP MC
Charcutier Employé
traiteur

CAP Boucher

3624 1075

677

CTM préparateur charcutier
CTM boucher charcutier

156
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- ¢ BM boucher charcutier (1)
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Répartition des sortants en 2015 par niveaux de diplémes (source CEREQ-Reflet)

SORTANTS PAR NIVEAU 2015

PATISSIER EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEENERN

Niveau V
95%

MC

CAP Patissier Patlsse.rle
glacerie

10410 1512

BTM patissier confiseur 623

V'8 BM patissier

SORTANTS PAR NIVEAU 2015

mGLACIER EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEENETDR

Niveau V

- 89%
. 0
CAP glacier fabricant
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Répartition des sortants en 2015 par niveaux de diplémes (source CEREQ-Reflet)

SORTANTS PAR NIVEAU 2015

mCHOCOLATIER-CONFISEUR E E E E E E E E N EEEEEEEER

|
Niveau V

. 90%
CAP chocolatier-confiseur 845

- BTM chocolatier
confiseur

SORTANTS PAR NIVEAU 2015

veau
21%

mVENDEURENALIMENTATION E E E E E EEEEEEEEEER,|

CAP employé de vente en alimentation

3722 Bac Pro
technicien

conseil

MC Vendeur spécialisé en L

alimentation

lIIIIIIIIIIEII

SORTANTS PAR NIVEAU 2015

veau |V
.POISSONNIERIIIllllllllllllllllllll

CAP poissonnier

Ecailelr traiteur

Bac Pro poissonnier
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Les apprentis en formation

= En 2016/16, un total de 46000 apprentis (ensemble des inscrits) préparaient les diplémes de I'alimentation de notre
périmétre d’étude.

= la plupart des diplémes affichent des effectifs en hausse sur la période 2012-2015 (hausse moyenne : 6%). Les hausses
les plus fortes concernent :
o Le CAP Boucher et le BP boucher dont le nombre d’apprentis en formation a progressé respectivement de 33% et
11% ;
o Les BP Boulanger et Charcutier-traiteur (+21% et +23%), qui forment également de plus en plus d’apprentis en
méme temps que les effectifs des Bacs Pro Boulangerie-patisserie et Boucherie-Charcuterie reculent ;
o Les Mentions complémentaires « Patisserie-glacerie » (+20%) et « Boulangerie spécialisée » (+20% ).

= Quelques spécialités dont I'offre est moins développée gagnent en attractivité : CAP glacier-fabricant, MC patisserie
boulangére, Bac Pro poissonnier, BTM chocolatier-confiseur.

= Qutre les Bacs Pro Boulanger-patissier et Boucher-charcutier cités précédemment, un autre dipléme connait un nombre
d’apprentis en baisse : il sagit de la Mention Complémentaire Employé traiteur.

Evolution 2012 a 2015 du nombre d’apprentis formés

Evolution 2012-

Diplome 2012 2014 2015 2015 <
CAP Boucher 4751 5970 6304 AA f
CAP Boulanger 9500 9418 9480 = é
CAP Charcutier traiteur 1602 1677 1740 A .%
CAP Chocolatier-confiseur 646 706 705 A 'TL
CAP Employé de vente 7114 6645 7035 = IS
CAP Glacier fabricant 38 23 47 AA E
CAP Patissier 11287 11040 11205 = é
CAP Poissonnier-Ecailler 174 157 173 = %
CTM Boucher charcutier traiteur 140 160 162 A 3
CTM Préparateur vendeur charcutier 47 57 52 A g
MC Boulangerie spécialisée 506 629 609 AA 8
[MC Employé traiteur 536 494 483 v 5
|MC Patisserie boulangere 123 164 150 AA §
|MC Patisserie-glacerie-chocolaterie-confiserie 1191 1402 1435 AA é
MC Vendeur spécialisé en alimentation 91 73 86 v %
BP Boucher 777 943 1094 AAA g
BP Boulanger 1664 1834 2009 AA 2
BP Charcutier traiteur 231 246 285 AA |

BTM Chocolatier confiseur 123 183 178 AA §
BTM Glacier fabricant 16 16 15 = §
BTM Patissier confiseur 1212 1323 1456 AA X
Bac Pro Boucher-charcutier-traiteur 164 135 127 AA 4 %
Bac Pro Boulanger-patissier 821 641 599 vv %
Bac Pro Poissonnier-écailler-traiteur 54 91 86 AAA =
Bac Pro Technicien conseil, vente Produits alim. 385 377 394 = g
BM Boucher charcutier 0 0 1 = &
BM Boulanger 50 38 46 v ?
BM Pétissier 14 28 30 AAA g
BM Traiteur organisateur de réception 0 7 17 AAA &
Total général 43257 44477 46003 A (+6%)
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Le tissu des CFA et |0 formation dans les territoires

= Loffre de formation est inégale dans les régions et départements.

o Deux dipldmes ont une assise purement locale : les CTM boucher-charcutier et préparateur-vendeur option charcuterie, délivrés
uniquement dans la région Grand-Est.

o Les diplomes pour lesquels l'offre est quasi-départementalisée sont les CAB « boulanger », « patissier », « charcutier-traiteur »,
« employé de vente en produits alimentaires », la Mention Complémentaire « patisserie-glacerie-chocolaterie-confiserie » et le
Brevet Professionnel « boulanger ».

o Pour les autres spécialités de CAP (« poissonnier », « chocolatier-confiseur »), les MC « boulangerie spécialisée », « employé
traiteur », « patisserie-boulangere », le BP « charcutier-traiteur », le Bac Pro « boulanger-patissier », le BTM « patissier-confiseur-
glacier », le BTM « chocolatier-confiseur », I'offre de formation est moins dense, mais il existe souvent au moins un CFA le
proposant en région.

o Loffre de formation est en revanche trés limitée (moins de 10 CFA) pour la préparation en apprentissage du Cap glacier-fabricant,
du BTM glacier-fabricant, des Bacs Pro poissonnier-écailler-traiteur, boucher-charcutier, technicien-conseil-vente en alimentation,
et des différents BM (boulanger, boucher-charcutier, patissier, traiteur).

= Globalement, environ dix spécialités sont en général manquantes a I'échelle des régions. La région disposant de la carte des formations la
plus compléte est la région Grand-Est (qui dispose notamment d’une offre pour trois des quatre spécialités du Brevet de Maitrise).

= |'offre est trés lacunaire dans les régions de I'Outre-Mer (une vingtaine de spécialités manquantes), La Réunion disposant de l'offre la
plus étendue.

Spécialités manquantes (absence d’apprentis en 2015/16)

/Auvergne-Rhone- ICAP glacier fabricant ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; MC patisserie boulangére ; Bac Pro

. . . . Apioos . 10
Alpes boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; BM boucher-charcutier ; BM boulanger ; BM patissier ; BM traiteur
Bourgogne-Franche ICTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; MC patisserie boulangére ; MV Vendeur en alimentation ;
g’ 8 Bac Pro boulanger-patissier ; Bac Pro boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; BP charcutier-traiteur ; BTM glacier ; BM boucher- 13
Comté N | Apico: .
charcutier ; BM bot ; BM patissier ; BM traiteur
Bretagne ICAP glacier fabricant ; CAP poissonnier ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie 9

; Bac pro technicien vente alimentation ; BTM glacier ; BM boucher-charcutier ; BM patissier ; BM traiteur

ICAP glacier fabricant ; CAP poissonnier ; MC Vendeur spécialisé en alimentation ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-
Centre-Val de Loire  |vendeur charcuterie ; Bac Pro boulanger-patissier ; Bac Pro boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; Bac pro technicien vente 15
alimentation ; BTM chocolatier ; BTM glacier ; BM boucher-charcutier ; BM boulanger ; BM patissier ; BM traiteur

ICAP charcutier traiteur ; CAP poissonnier ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; MC patisserie
boulangére ; MC vendeur en alimentation ; Bac Pro boulanger-patissier ; Bac Pro boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; Bac pro

Corse L N . . : . Apicc: 17
technicien vente alimentation ; BTM chocolatier ; BTM glacier ; BP boucher ; BM boucher-charcutier ; BM boulanger ; BM patissier ; BM
traiteur

Grand Est IMC patisserie boulangére ; MV Vendeur en alimentation ; Bac Pro boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; BTM glacier ; BM traiteur (6

ICTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; MC patisserie boulangére ; Bac Pro boulanger-patissier ; Bac

R . X . Apicod N 10
Pro boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; BM boucher-charcutier ; BM boul. ; BM patissier ; BM traiteur

Hauts-de-France

ICAP glacier fabricant ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; MC Vendeur spécialisé en

. . L R X . R e X 10
alimentation ; Bac pro technicien vente alimentation ; BTM glacier ; BM boucher-charcutier ; BM boulanger ; BM patissier ; BM traiteur

[le-de-France

ICAP glacier fabricant ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; Bac Pro poissonnier ; BTM chocolatier ;
BTM glacier ; BM boucher-charcutier ; BM boulanger ; BM patissier ; BM traiteur
ICTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; Bac Pro boulanger-patissier ; Bac Pro boucher-charcutier ;

Normandie

Nouvelle-Aquitaine . 5 . . 7
q Bac Pro poissonnier ; BTM glacier ; BM boucher-charcutier
T ICAP glacier fabricant ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; MC Vendeur spécialisé en
Occitanie . N . . . . 7
alimentation ; Bac Pro poissonnier ; BTM glacier ; BM boucher-charcutier
. ICAP poissonnier ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; MV Vendeur spécialisé en alimentation ;
Pays de la Loire 10

Bac pro technicien vente alimentation ; BTM glacier ; BM boucher-charcutier ; BM boulanger ; BM patissier ; BM traiteur

ICTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; MC Vendeur spécialisé en alimentation ; Bac Pro boulanger-
patissier ; Bac Pro boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; Bac pro technicien vente alimentation ; BTM glacier ; BM boucher- 11
charcutier ; BM patissier ; BM traiteur

ICAP boucher ; CAP charcutier traiteur ; CAP chocolatier confiseur ; CAP glacier fabricant ; CAP poissonnier ; CTM boucher-charcutier-
traiteur ; CTM préparateur-vendeur charcuterie ; MC boulangerie spécialisée ; MC employé traiteur ; MC patisserie glacerie ; MC
Guadeloupe Vendeur spécialisé en alimentation ; Bac Pro boulanger-patissier ; Bac Pro boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; Bac pro technicien |24
vente alimentation ; BTM patissier ; BP boucher ; BP charcutier-traiteur ; BTM chocolatier ; BTM glacier ; BM boucher-charcutier ; BM
boulanger ; BM patissier ; BM traiteur

ICAP boucher ; charcutier traiteur ; CAP chocolatier confiseur ; CAP employé de vente en produits alimentaires ; CAP glacier fabricant ;
ICAP poissonnier ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; MC boulangerie spécialisée ; MC employé traiteur ; MC patisserie boulangére ; MC
Guyane patisserie glacerie ; MC Vendeur spécialisé en alimentation ; Bac Pro boulanger-patissier ; Bac Pro boucher-charcutier ; Bac Pro 25
poissonnier ; BP boucher ; BP boulanger ; BTM patissier ; BP charcutier-traiteur ; BTM chocolatier ; BTM glacier ; BM boucher-charcutier
; BM boulanger ; BM patissier ; BM traiteur

ICAP charcutier traiteur ; CAP chocolatier confiseur ; CAP glacier fabricant ; CAP poissonnier ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; CTM
préparateur-vendeur charcuterie ; MC boulangerie spécialisée ; MC employé traiteur ; MC patisserie glacerie ; MC Vendeur spécialisé
len alimentation ; Bac Pro boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; Bac pro technicien vente alimentation ; BP boucher ; BP boulanger ;
BP charcutier-traiteur ; BTM chocolatier ; BTM glacier ; BM boucher-charcutier ; BM boulanger ; BM patissier ; BM traiteur

ICAP chocolatier confiseur ; CAP poissonnier ; CTM boucher-charcutier-traiteur ; MC patisserie boulangére ; MC Vendeur spécialisé en

La Réunion alimentation ; Bac Pro boulanger-patissier ; Bac Pro boucher-charcutier ; Bac Pro poissonnier ; BTM chocolatier ; BTM glacier ; BM 14
boucher-charcutier ; BM boulanger ; BM pétissier ; BM traiteur

Provence-Alpes-Cote
d'Azur

Source : MEN-MESR DEPP/SIFA 2015/16 — Ensemble des apprentis en cours de formation — Traitement ISM

Martinique
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CARTOGRAPHIE DES CFA PREPARANT AU DIPLOME DE CAP
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEESR

Les CAP Boucher, Boulanger, Patissier et Employé de vente disposent d’une couverture quasi-totale des départements
de métropole et des DOM, a I'exception des départements :
o du Haut-Rhin, de la Creuse, du Gers, des Hauts-de-Seine, de Seine-Saint-Denis et du Val de Marne pour le CAP
Boucher,
o de I'Yonne, des Hauts-de-Seine et des Hautes-Alpes pour le CAP Boulanger,
o de la Creuse pour le CAP patissier,
o des Hauts-de-Seine, de la Guadeloupe et de la Guyane pour le CAP employé de vente en alimentation.

Le CAP charcutier-traiteur peut étre préparé dans toutes les régions, hors la Corse et les DOM. Il n’est toutefois pas
programmé dans une trentaine de départements (notamment en lle-de-France et en région PACA).

Le CAP chocolatier est également programmé dans toutes les régions de métropole, mais le diplome est absent de plus
de la moitié des départements. Loffre est la plus développée en Bretagne.

L'offre de formation au CAP glacier-fabricant est rare (le diplédme est proposé dans 8 départements). La situation est
similaire pour le CAP poissonnier (présent dans 10 départements).

Concernant I’'Outre-mer, les seuls diplémes préparés en apprentissage dans les 4 départements (hors Mayotte) sont les
CAP Boulanger et Patissier.

CAP
CAP CAP CAP CAP . CA? CAP . CAP Employé de
Apr s Chocolatier-| Glacier Charcutier . .
Boucher Boulanger Patissier ) R R Poissonnier vente
confiseur fabricant traiteur . .
alimentation

/Auvergne-Rhone-Alpes ﬁOB, 07, 15'-@ 15,73 ©38
Bourgogne-Franche- A 21,39,
Comté 53,70,88 © 7% ©25
Bretagne [ [
Centre-Val de Loire £ 18,45 _ _
Corse Q28 © 28 I
Grand Est ?708' 10,52, © 67 £ 52,67,68 © 67
Hauts-de-France 802,80 © 62 © 62
877,78,91,

[lle-de-France 277,91,92, 92,93,94, ©94

93, 94, 95 95
Normandie 214,61, 76 NEIENEGINE ©14,76

A 16,17, 23,
Nouvelle-Aquitaine 33,24,40, © 17 819,23 © 33

47,79, 87

809,11, 12,
Occitanie 30, 32, 46, 3%0:; 1:& 30, ©31

48, 65, 82 o
Pays de la Loire & 44,49,53 © 72 _
Provence-Alpes-Cote 8 04, 05, £ 04,05, 13,
d'Azur [0 [ 7:) © 83 84 ©06
Guadeloupe
Guyane
Martinique
|La Réunion

Source : MEN-MESR DEPP/SIFA 2015/16 — Ensemble des apprentis en cours de formation— Traitement ISM

Notes de lecture :
- la formation est délivrée dans un au moins un département de la région en 2015/16

£ Départements de la région ol la formation est manquante
© Départements de la région ol la formation est délivrée

Observatoire prospectif des métiers et des qualifications dans les métiers de ['alimentation



CARTOGRAPHIE DES CFA PREPARANT AUX AUTRES DIPLOMES DE NIVEAU V (CTM, MC)
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEESR

= Le tissu de CFA préparant aux diplomes des Mentions Complémentaires est également relativement dense en
métropole :

o la Mention Complémentaire Patisserie- glacerie est proposée dans les deux tiers des départements ;

o la Mention Complémentaire Employé-traiteur peut étre préparée dans un département sur deux (le diplome est
moins proposé dans les régions méridionales) ; c’est également le cas de la Mention complémentaire Boulangerie
spécialisée ;

o La Mention Complémentaire patisserie boulangere est moins fréquente dans I'offre des CFA : le diplome n’existe
en 2015/16 que dans 15 départements. Loffre la plus importante est celle de la région Occitanie (le dipldme peut
y étre préparé dans 4 départements).

o La Mention Complémentaire Vendeur en alimentation n’est proposée en apprentissage que dans 5 régions (et 6
départements).

= Les dipldbmes de CTM boucher-charcutier et de préparateur charcutier ne sont préparés que dans la région Grand Est
(Alsace-Moselle).

= Concernant les DOM, le Département de La Réunion programme 4 de ces dipldmes. La Mention Patisserie boulangére
peut étre préparée a la Guadeloupe et en Martinique.

CTM . Ans s . Apioo s
CTM boucher réparateur MC employé | MC patisserie- | MC boulangerie| MC patisserie |MC Vendeur en
charcutier prep R traiteur glacerie spécialisée boulangére | alimentation
charcutier
- /A Vi

Auyergne a0 Q06 ; a : o ©6
Rhone-Alpes 0
Bourgogne- A 89, 58, 70, 90 A A .
Franche-Comté 9
Bretagne JA\ JA S ©
Centre-Val de a ) Q36 ; O - © 1
Loire
Corse JA

A 67,0
Grand Est © 67, 68 © 67, 68 a0 a 67,6
Hauts-de-France © 59

N 9 q

[fle-de-France Qa 292, 94 " o ©
Normandie & 50 © 50 © 14, 50
Nouvelle- £40, 4 8 16 6 A 16 9,86, © 79, 86, 19 ©
Aquitaine 86 g 3 i 8 4.4 4

jay 46, & 4

A 09, 48

Occitanie 09 0 48, 8 Y © 0

AR 09
Pays de la Loire A 44, 49 ©
Pliovence-AIpes- a 04, 05, 0 2 05. 04 80 4,04, 0 ©
Cote d'Azur
Guadeloupe
Guyane
Martinique
La Réunion

Source : MEN-MESR DEPP/SIFA 2015/16 — Ensemble des apprentis en cours de formation— Traitement ISM
Notes de lecture :

- la formation est délivrée dans un au moins un département de la région en 2015/16

£ Départements de la région ol la formation est manquante
© Départements de la région ol la formation est délivrée

Observatoire prospectif des métiers et des qualifications dans les métiers de ['alimentation
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CARTOGRAPHIE DES CFA PREPARANT AU BP OU AU BTM
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEESR

Parmi les autres diplédmes de niveau IV, trois ont une offre de formation relativement développée :
o Le Brevet Professionnel (BP) Boulanger est programmé par plus de 70 CFA : hormis la Corse, la Martinique et la
Guyane, le diplome est préparé dans toutes les régions en 2015.
o Le BP Boucher est préparé dans une cinquantaine de CFA. Loffre existe dans toutes les régions, sauf la Corse, la
Guadeloupe, la Martinique et la Guyane.
o La formation du Brevet Technique des Métiers (BTM) Patissier-confiseur-glacier est quant a elle dispensée dans
toutes les régions dont les DOM, par une soixantaine de CFA environ.

Le BP Charcutier-traiteur, préparé par environ 25 CFA, a une audience territoriale plus restreinte : le dipléme est absent
de l'offre de formation de nombres académies de I'Est (Reims, Dijon, Besangon, Clermont-Ferrand), mais aussi de celles
d’Aix-Marseille, de Créteil et de Versailles).

Les BTM Chocolatier-confiseur et Glacier-fabricant sont des spécialités plus rares : le BTM chocolatier-confiseur se
délivre dans une douzaine de CFA (aucun en Normandie et en Centre-Val-de-Loire), celui de glacier-fabricant dans deux
CFA (3 Arras et Saint-Etienne).

Bp ap BP BTM | BIM | BIM
Charcutier Glacier Chocolatier Patissier
Boucher Boulanger R R ! y
traiteur fabricant confiseur confiseur
/Auvergne-Rhéne-Alpes %03' 15,26, £803,63,73 © 38, 42,69 © 38 7@3 03, 15, 63,
. Q 21, 25, 39, 8 21,39,
Bourgogne-Franche-Comté 58, 70, 89 858 © 90 58,70, 89, 90
Bretagne 029 0829 © 56 I - ::

© 18, 28, 36,

Centre-Val de Loire Q37,41 © 37 Q28

Corse ]

808, 10, 52, © 08, 10, 51,
Grand Est a10 52, 55, 57, 68
Hauts-de-France Q.80 © 80 © 59
£A77,78,91,92, & 77,78, 91,
93, 94, 95 92,94

Normandie ae61 © 14,76 _Q 61

Nouvelle-Aquitaine & 16, 23,40, 47 © 17, 47, 87 & 16,23, 24,

©54 & 08,10, 55

flle-de-France

47,79
809,11,31, £09, 12, & 09, 11, 65,
Occitanie 32, 46, 65,81, 32,48,65,81, © 66,81 32, 34, 46, 48,
82 82 65, 81, 82
Pays de la Loire (I, EE © 44,72 a53
Provence-Alpes-Céte d'Azur 1%04' 05, 06, £804,0513 © 83 1%’ 04, 05, 06,
Guadeloupe
Guyane
Martinique
La Réunion

Source : MEN-MESR DEPP/SIFA 2015/16 — Ensemble des apprentis en cours de formation— Traitement ISM
Notes de lecture :

& la formation est manquante dans le département ;

®© la formation est proposée dans le département.

Observatoire prospectif des métiers et des qualifications dans les métiers de ['alimentation



CARTOGRAPHIE DES CFA PREPARANT AU BAC PRO
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEESR

L'offre de formation au Bac Pro par apprentissage est peu développée. Pour chaque spécialité, c’est une dizaine de CFA
tout au plus qui proposent la formation.

Les Bacs Pro Boulanger-patissier, Boucher-charcutier et Poissonnier-écailler-traiteur peuvent étre préparés par
apprentissage essentiellement dans quatre régions : I'lle-de-France, la Bretagne, la Normandie et les Pays-de-la-Loire.

L'ouverture de sections apparait clairement comme un choix d’établissement : ce sont souvent les mémes qui préparent
a plusieurs spécialités : IFAC-CCI29 de Brest, CFA-CMA35 de Bruz, IFORM/CMAS50 de Coutances, CIFAC/CMA14 de Caen,
CFA/CMAA44 de Sainte-Luce sur-Loire, CEPROC de Paris.

Le Bac Pro agricole Technicien conseil vente en produits alimentaires est quant a lui essentiellement délivré par ce biais
dans les Hauts de France (7 CFA).

Bac Pro
technicien conseil
vente alimentation

Bac Pro
boucher charcutier | Boulanger patissier poissonnier

Auvergne-Rhone-Alpes

Bourgogne-Franche-Comté

Bretagne (@) © 29, 22,35
Centre-Val de Loire © 36

Grand Est ©10

Hauts-de-France © N?rd, Pas-de-
Calais
[fle-de-France © 75 891,92,77 _

Normandie ©50, 14 © Manche, Calvados
Occitanie (ON © 30,66 © Tarn

Pays de la Loire © a4 © 85,44

Provence-Alpes-Cote d'Azur

Guadeloupe

Guyane

La Réunion

Source : MEN-MESR DEPP/SIFA 2015/16 — Ensemble des apprentis en cours de formation— Traitement ISM
Notes de lecture :

- la formation est délivrée dans un au moins un département de la région en 2015/16

£ Départements de la région ol la formation est manquante
© Départements de la région ol la formation est délivrée

Observatoire prospectif des métiers et des qualifications dans les métiers de ['alimentation
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CARTOGRAPHIE DES CFA PREPARANT AU BM
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEESR

= En 2015/16, seuls 9 CFA préparaient a I'un des Brevets de Maitrise. lls sont localisés dans 4 régions :
Grand Est, Nouvelle Aquitaine, Occitanie et Provence-Alpes Cote d’Azur.

Liste des CFA formant aux Brevets de Maitrise des métiers de 'alimentation (année 2015)

Région

Grand Est

CFA
CFA E. Meyer, Metz

Diplome

BM boucher-charcutier-traiteur - BM boulanger

CFA CEPAL, Laxou

BM boulanger

CFA, Eschau

BM boulanger

Nouvelle Aquitaine

CFA CMA, Saint-Benoit

BM boulanger

CFA CMA, Limoges

BM boulanger

CFA CMA, Saint-Germain de-Lusignan

BM traiteur organisateur de réception

Occitanie

PACA

IRFMA du Gard, Nimes

BM boulanger

IRFMA des Pyrénées Orientales, Rivesaltes

BM traiteur organisateur de réception

CFA CMA, Avignon

BM boulanger

Source : MEN-MESR DEPP/SIFA 2015/16 — Ensemble des apprentis en cours de formation— Traitement ISM

BM &M B organisateur de
Boulanger Patissier Boucher charcutier & . .
réception

Auvergne-Rhone-Alpes

Bourgogne-Franche-Comté
Bretagne

Centre-Val de Loire

Corse

Grand Est 2asH : _' “ o ._ ; ~' © Mose

Hauts-de-France

fle-de-France

Normandie

© Haute-Vienne,

Nouvelle-Aquitaine ®© Vienne

© Charente-Maritime

© Pyrénées

Occitanie .
Orientales

Pays de la Loire

Provence-Alpes-Cote d'Azur © Vaucluse

Guadeloupe

Guyane

Martinique

La Réunion

Mayotte

Source : MEN-MESR DEPP/SIFA 2015/16 — Ensemble des apprentis en cours de formation— Traitement ISM
Notes de lecture :

- la formation est délivrée dans un au moins un département de la région en 2015/16

£ Départements de la région ol la formation est manquante
© Départements de la région ol la formation est délivrée

Observatoire prospectif des métiers et des qualifications dans les métiers de ['alimentation



Palmares des CFA

= 298 CFA proposent une formation dans au moins I'un des 29 dipldmes de I'alimentation analysés.

= Les cing CFA formant le plus grand nombre d’apprentis sont :
o Le CFA interconsulaire de I'Eure, au Val-de-Reuil : 752 apprentis
o Le CIFAC de Caen (Calvados) : 693
o Le CFA d’Arras (CMA) : 683
o Le CIFAM de Sainte Luce sur Loire (Loire-Atlantique) : 671
o LIFORM de Coutances (Manche) : 669
= Trois de ces établissements sont localisés en Normandie, indicateur du fort déploiement de
I'apprentissage dans cette région. Le palmarés des 25 premiers CFA positionne également de nombreux
établissements :
o des Pays de la Loire : a Sainte-Luce sur-Loire, Le Mans, La Roche-sur-Yon, Angers
o de la Bretagne : Vannes, Plougragan, Bruz
o du Grand-Est : Eschau, Laxou, Chalons-en-Champagne, Epinal
o Et des Hauts de France : Arras, Tourcoing, Valenciennes.

= Ce palmares confirme la meilleure proximité et diversité de l'offre en formation des régions de I'ouest et
du nord-est de la France. Le réseau de formation en lle-de-France et en Provence-Alpes Cote d’Azur parait
en revanche moins développé, au regard du tissu d ‘entreprises de I'alimentation.

= Les établissements formant le plus grand nombre d’apprentis dans les métiers de I'alimentation proposent
généralement une dizaine de spécialités de formation. Certains CFA « plus petits » par leurs effectifs
proposent également un large éventail de formations aux métiers de I'alimentation. C’est le cas
notamment :
o de I'lIRFMA des Pyrénées Orientales de Rivesaltes, qui propose 16 spécialités de I'alimentation, le
record national, avec le CIFAC de Caen et I'I[FORM de Coutances
o des CFA du Roannais a Mably (Loire) et de Tulle : 11 spécialités

= La plupart de ces établissements sont des CFA interprofessionnels de Chambres de métiers et de
I'artisanat, lesquels forment les trois quarts des apprentis du secteur.

Les CFA spécialisés dans l'alimentation sont principalement localisés a Paris (Ecole des Métiers de la Viande,

Centre Européen des Professions Culinaires), a Bordeaux (Institut des Saveurs) et a Lyon/Dardilly (CFA

Francgois Rabelais de I'Hotellerie, de la gastronomie et des métiers de bouche).

= Dans l'outre-mer, le CFA préparant au plus grand nombre de spécialités est celui de Saint-Denis de la
Réunion.

servatoire prospectif des métiers es qualificati ans les métier ’alimentation
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Palmareés des CFA formant le plus d’apprentis dans les dipldmes de spécialités de I'alimentation en 2015/16

Et/ou proposant au moins 11 spécialités
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(27) Val-de-Reuil, CFA | o | & | & | % | # % « * * * *
interconsulaire de I'Eure] 752 | 11
(14) Caen, CIFAC * * * * * * * * * * * * * * * * 693 | 16
(62) Arras, CFA CMA * ol * | * * i * 683 | 14
(44) CIFAM, Sainte-Luce| | % | % £ | % * % | | x| % | *
sur Loire 671 | 13
(50) IFORM, Coutances | * | * | * | * | * * o x| * * Rl * 669 | 16
(56) Vannes, CFACMA | * | * | * | * | * * S S * 636 | 13
(33) Bordeauy, Institut | x| % | % * * * *
des Saveurs 634 | 11
(67) CFA d'Eschau * B * | o* * | x| * * [ * 629 | 12
(17) La Rochelle, CFA * | % | % % * * | ok | x| x * *
ICMA 590 | 12
(63) Clermont-Ferrand, | , | & | « | % | # « | * * * *
Institut des Métiers 572 | 10
(85) La Roche sur Yon, | w | % | % * x| * * * * *
ESFORA 560 | 11
(37) Joué-les-Tours,
Campus des Métierset | * [ * [ * | * [ * * * * ¥ * *
de I'Artisanat 559 | 11
(69) Dardilly, CFA PR PR N A x| % % | x| % "
Francois Rabelais 553 | 12
(59) Tourcoing, CFA PR PR R W * PR PR S x| * x| *
ICMA 549 | 14
(71) Mercurey - CIFA P I e A P « « * « | %
ean Lameloise 545 | 12
(54) La*ou, CEPAL * * * * * * * * * * * * * * * 542 | 15
(72) Le Mans, CFACMA | * | * | * | * | * | * * kx| x * | * 535 | 13
49) Angers, CFA CMA * * | x * | * * * 527 | 10
(84) Avignon, CFA régional I * * * * * * 522 9
(06) Carros, CFA
Métrop. Nice cote * L N * * *
d'Azur 509 | 7
(22) Ploufragan, CFA N A . U . . | o«
ICMA 507 | 12
(31) Muret, ESMCMA | * | * | * | * | * * * * s 495 [ 10
(51) Chalons-en-
IChampagne, CFA * L * * * * * * *
interpro 492 | 10
(75) Paris, CEPROC * | x * | * * [k 492 9
(59) Valenciennes, CFA | . | . | &« | « | « . | = . « .
ICMA 485 | 11
(35) Bruz, CFAde laCCL| , | « | « | « | % x| * * * * * | x|
Faculté des Métiers 474 | 13
(74) CFA de Groisy * i * * * * * 262 9
(01) Ambérieu-en- [ I I R " " « « .
Bugey, CFA CECOF 456 | 10
(88) Epinal, CFA Pole sl x|« x| & . " . s | % | % «
des Métiers 454 | 12
(29) Brest, CFC CCI I R R W . . « « |«
Bretagne Ouest 437 | 10
(28) Chartres, CFA [ I I R . " . «
interpro 433 | 9
(83) Le Beausset, CFA PN I O R R x| x x| x| x * | %
ICMA 419 | 12
(93) Bobigny, Campus des métiers| il * * * * * 413 | 7
(38)Grenoble, CFA IMT | * * * * * * * * * * 412 | 10
(45) Orléans, CFACMA | * il I o * * 406 | 8
(38) Bourgoin Jallieu, allelalalleo o o |l e o || e || e P
ICFA CMA 397 | 12
(42) Mably, CFA du PR P R e * = * w | | = *
Roannais 355 | 13
(974) Saint-Denis, o allal ol o o o o P P
URMA 348 | 12
(66) Rivesaltes, IRFMA | * | * [ * [ * | * i B ) I I b I * * | 288 16
(57) Metz, CFA Ernest | N I o - o o all ol o
Meyer 253 | 11
(19) Tulle, cFACMAdes13 | , [ . [ . | . v | x sl el alls|e o *
ents 229 | 13

Source : SIFA 2015/16 — DEPP-MEN-MESR — traitement ISM
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CFA leaders par dipldmes de I'alimentation
(en nombre d'apprentis formés en 2015)
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PALMARES DES CFA FORMANT LE PLUS GRAND NOMBRE D’APPRENTIS DANS LES DIPLOMES DE
BOULANGERIE (ANNEESCOLAIRE2015/16)E E E E E E E E E E EEEEEEEER

I .g @ 2 [ [ oo ;60 ©
o 2 oy 3% g 288 5 2
< s58 256 E s &4 3 &
©3 S8 |5 3 33k 2 =
3 32 [Sl-} < @ 5o s
a8 o s e o o g '9
CFA d'Eschau (67) 142 82 15 239
CIFAM 44, Sainte Luce sur Loire (44) 156 13 60 7 236
CFA Institut des saveurs, Bordeau* (33) 191 28 219
CFA CMA, La Rochelle (17) 165 7 35 207
Campus des métiers et de |'entreprise, 164 9 28 201
Bobigny (93)
CFA CMA, Vannes (56) 158 19 22 199
CFA CMA, Angers (49) 111 79 7 197
ESFORA 85, La Roche-sur-Yon (85) 116 24 53 193
CFA CMA, Arras (62) 137 23 29 189
IFORM, Coutances (50) 128 11 26 18 183
CFA CMA, Le Mans (72) 124 12 44 180
CFA Frangois Rabelais, Dardilly (67) 129 15 33 177
CFA Interconsulaire de I'Eure, Val-de-Reuil 133 10 25 168
(27)
CIFAC du Calvados, Caen (14) 109 13 23 19 164
CFA CEPAL, La*ou (54) 105 3 48 3 159
CIFA Jean Lameloise, Mercurey (71) 124 35 159
CFA CCl, Brest (29) 103 27 23 153
ESM, Toulouse/Muret (31) 93 27 20 140
CFA CMA, Quimper (29) 71 21 5 97
Ecole des métiers de la Table, Paris (75) 67 67

PALMARES DES CFA FORMANT LE PLUS GRAND NOMBRE D’APPRENTIS DANS LES DIPLOMES DE PATISSERIE,
CHOCOLATERIE, CONFISERIE, GLACERIE (ANNEESCOLAIRE2015/16)E E E E E E E E E E E E EE NN

T 5 s P 2 g 5 o s 5 s
& R o £ 8 & L2 w 2 Eg& & o
a U g c o e«s c s o on 9 ¢ =% —
Q g5 ] S 58 s £8 s g
] S S g = =) S o ]
CEPROC - CFA des métiers de la
gastronomie, Paris (75) 2u2 71 & 322
CFA d'Eschau (67) 194 44 12 53 5 308
CFA Interconsulaire de I'Eure, Val-
de-Reuil (27) 213 33 42 288
CFA CEPAL, Laxou (57) 149 30 24 42 16 9 270
CIFAM, Sainte Luce sur Loire (44) 168 42 44 254
CFA Frangois Rabelais, Dardilly (67) 169 11 33 22 235
CFA de Groisy (74) 188 25 19 232
CFA Institut des saveurs, Bordeaux 171 32 2 227
(33)
CFA CMA, Le Mans (72) 118 30 5 15 31 21 220
ESP, Toulouse/Muret (31) 127 13 45 29 5 219
CIFAC —Calvados, Caen (14) 155 33 28 216
CFA CMA, Ploufragan (22) 94 11 24 46 28 203
CFA régional des métiers et de
I'artisanat du Beausset (83) = Ay 4 27 52 1 203
CFA CMA, Arras (62) 143 8 26 19 5 201
CFA CMA, Orléans (45) 136 27 33 196
Eco.le des Métiers de la Table, 99 51 18 168
Paris
CFA CMA, Saint-Benoit (86) 89 26 39 13 167
CFA interpro Les mouliniers, St-
Etienne (42) 75 9 19 12 10 125
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PALMARES DES CFA FORMANT LE PLUS GRAND NOMBRE D’APPRENTIS DANS LES DIPLOMES DE
BOUCHERIE-CHARCUTERIE-TRAITEUR (ANNEE SCOLAIRE 2015/16)
EEEEEEEEEEEEEEEENI
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Paris, CFA des métiers de la Viande 101 290 391
Arras, CFA CMA 7 24 10 a4 171 256
Calais, CFA CMA 18 25 9 47 140 239
Tourcoing, CFA CMA 9 44 145 198
Bordeaux, Institut des Saveurs 39 25 124 188
Valenciennes, CFA CMA 15 19 18 36 98 186
La Rochelle, CFA CMA 7 15 26 19 29 75 171
Val-de-Reuil, CFA interconsulaire de I'Eure 8 28 29 101 166
La Roche sur Yon, ESFORA 13 45 35 68 161
Angers, CFA CMA 10 49 19 80 158
Carros, CFA Métrop. Nice cote d'Azur 16 141 157
CIFAM, Sainte-Luce sur Loire 10 10 15 36 84 155
Clermont-Ferrand, Institut des Métiers 3 25 20 93 141
Dardilly, CFA Frangois Rabelais 10 24 18 22 67 141
Agen, CFA CMA 11 8 20 100 139
Bruz, CFA de la CCl, Faculté des Métiers 12 16 37 30 44 139
Paris, CEPROC 16 7 19 57 99
CFA d'Eschau 7 16 47 12 82
Metz, CFA Ernest Meyer 1 19 3 42 3 68
Mulhouse, CFA Roosevely 42 23 65
Vitré, CFA IFRIA 28 28
Paris, CFA Ferrandi 28 28

PALMARES DES CFA FORMANT LE PLUS GRAND NOMBRE D’APPRENTIS DANS LES DIPLOMES DE
POISSONNERIE (ANNEESCOLAIRE2015/16) E E E E N EE N EEEEEEEEREER

Bac Pro poissonnier CAP poissonnerie Total général
CFA de la poissonnerie, Rungis (94) 35 33 68
CFA Métropole Nice cote d'Azur, Carros (06) 29 29
CIFAM, Sainte-Luce-sur-Loire (44) 26 26
CFA de la ville de Lorient (56) 25 25
CFA COBAS — BASSIN, La Teste-de-Buch (33) 24 24

PALMARES DES CFA FORMANT LE PLUS GRAND NOMBRE D’APPRENTIS DANS LES DIPLOMES DE VENTE DE
PRODUITS ALIMENTAIRES (ANNEESCOLAIRE2015/16)E E E E E E E E E E E EEEEENI

Bac Pro technicien Vente en CAP employé de vente
alimentation produits alimentaires Total général
IDM - Institut des métiers, Clermont-Ferrand (63) 187 187
CIFAC, Caen (14) 37 128 165
IFORM, Coutances (50) 18 132 150
CFA Interconsulaire de I'Eure, Val-de-Reuil (27) 130 130
Campus des métiers et de I'Artisanat, Joué-les-Tours (37) 124 124
CFA IFOCOTEP, Nantes (44) 123 123
CFA CMA, Le Havre (76) 118 118
CFA commerce et services, Blagnac (31) 117 117
-CFA CCl, Le Mans (72) 117 117
Lycée Pro & CFA Jean Geiler, Strasbourg (67) 104 104
IFA Marcel Sauvage, Mont-Saint-Aignan (76) 103 103
CFA interpro de la Marne, Chalons-en-Champagne (51) 100 100
CFA La Noue, Longvic (21) 89 89
CFA CMA, Vannes (56) 89 89
CFA Orléans Métropole (45) 87 87
CFA régional de Genech - UFA d'Hazebrouck 63 63
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PALMARES DES CFA FORMANT LE PLUS GRAND NOMBRE D’APPRENTIS DANS LES DIPLOMES DE
BOUCHERIE-CHARCUTERIE-TRAITEUR (ANNEE SCOLAIRE 2015/16)
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CEPROC, Paris (75) 57 16 19 99
CFA d'Eschau (67) 47 12 16 75
CMA CMA, Calais (62) 47 18 9 74
CIFAM, Sainte Luce sur Loire (44) 36 10 15 10 71
CFA CMA, La Rochelle (17) 29 7 19 15 70
CFA CMA, Tourcoing (59) 36 15 18 69
CFA du LP Roosevelt, Mulhouse (68) 42 23 65
CFA CMA, Arras (62) 44 7 10 61
CFA de la CCl, Brest (29) 23 12 23 58
CFA CMA, Bruz (35) 30 12 16 58
CIFAC (14) 22 8 13 10 53
CFA CMA, Valenciennes (59) 44 9 53
CFA CEPAL, Laxou (54) 30 5 17 52
CFA M.Rudloff, Colmar (68) 42 10 52
Campus des métiers et de I'Artisanat,
Joué-lés-Tours (37) 30 5 16 51
CFA CMA, Vannes (56) 33 18 51
CFA Francois Rabelais, Dardilly (67) 22 10 18 50
CFA CMA, Le Mans (72) 42 8 50
CFA IFRIA, Ecole des métiers de 28
|"alimentation, Vitré (35) 28
CFA Ferrandi, Paris (75) 28 28
CFA Ernest Meyer, Metz (57) 3 3 1 7

PALMARES DES CFA FORMANT LE PLUS GRAND NOMBRE D’APPRENTIS DANS LES DIPLOMES DE
POISSONNERIE (ANNEESCOLAIRE2015/16) E E E E N EE N EEEEEEEEEER

Bac Pro poissonnier CAP poissonnerie Total général
CFA de la poissonnerie, Rungis (94) 35 33 68
CFA Métropole Nice cote d'Azur, Carros (06) 29 29
CIFAM, Sainte-Luce-sur-Loire (44) 26 26
CFA de la ville de Lorient (56) 25 25
CFA COBAS — BASSIN, La Teste-de-Buch (33) 24 24

PALMARES DES CFA FORMANT LE PLUS GRAND NOMBRE D’APPRENTIS DANS LES DIPLOMES DE VENTE DE
PRODUITS ALIMENTAIRES (ANNEESCOLAIRE2015/16)E E E E E E E E E E E EEEEE NI

Bac Pro technicien Vente en CAP employé de vente
alimentation produits alimentaires Total général
IDM - Institut des métiers, Clermont-Ferrand (63) 187 187
CIFAC, Caen (14) 37 128 165
IFORM, Coutances (50) 18 132 150
CFA Interconsulaire de I'Eure, Val-de-Reuil (27) 130 130
Campus des métiers et de I'Artisanat, Joué-les-Tours (37) 124 124
CFA IFOCOTEP, Nantes (44) 123 123
CFA CMA, Le Havre (76) 118 118
CFA commerce et services, Blagnac (31) 117 117
-CFA CCl, Le Mans (72) 117 117
Lycée Pro & CFA Jean Geiler, Strasbourg (67) 104 104
IFA Marcel Sauvage, Mont-Saint-Aignan (76) 103 103
CFA interpro de la Marne, Chalons-en-Champagne (51) 100 100
CFA La Noue, Longvic (21) 89 89
CFA CMA, Vannes (56) 89 89
CFA Orléans Métropole (45) 87 87
CFA régional de Genech - UFA d'Hazebrouck 63 63
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